WM KOK & BAR

Brod & sovel

Kviillens Gratinerade ostron 58 :- styck

Fraga personalen om kvallens smak

Angade edamamebénor 50 :-
Salt | Chili | Gravad citronkram

Nystekt bacon fran Ostgotagris 75 :-

Manchego farost 95 :-
60g Lagrad 16 manader

Tre varianter av snacks 145 :-
Oliver | Marconamandlar | Rotfruktschips

Plancha fran Coreses - stor 249 :-

Pata Negra: Skinka 50% | Salami | Chorizo | Serrano | Manchego
Bréd | Tomatmarmelad

Plancha fran Coreses - liten 179 :-

Pata Negra: Salami | Chorizo | Serrano | Manchego | Bréd | Tomatmarmelad

Pata Negra Extra Grand Reserva 165 :-
50g Lagrad 40 manader

Brodservering 59 :-

Vispat isterbandssmér pé isterband fran Loftahammar | Kuvertbréd |
Skargardsknécke

Supé 695:-

Kallrokt torsk

Blomkalspannacotta | Rokt rodbetskram | Friterad jordartskocka |
Roédbetspulver | Syrade vinterdpplen | Steklok | Ramsldkskapris

Tournedos Rossini pa Gustawas vis

Oxfilé fran Dackebygden | Confiterad Gotlandspotatis | Morotskaka |
Grillad brioche | Madeira demi-glace | Bakad Anklever | Vintertryffel

Fryst nougatmousse

Rosen krisp | Apelsincurd | Chokladjord | Blodapelsinsorbet | Apelsinfiléer |
Kanderade pistagendtter

Vinpaket till supén 495:-




Mindre & mellanstort

Rolls pa insjokrifta 210:-
Brioche | Westerviksgin | Rodkal | Vasterbottenost | Snabb picklad
blekselleri | Varldk | Anglahar | Potatis krisp

Vinforslag: Champagne Etienne Dumont Brut

Sprodstekt confiterad anklar 195:-

Palsternackskram | Kram pa réda druvor | Salladsost | Frusna druvor |
Puffat bovete

Vinforslag: Kuentz — Bas Pinot Gris 2019

Kallrokt torsk 185:-

Blomkalspannacotta | Rokt rédbetskram | Friterad jordartskocka |
Rodbetspulver | Syrade vinterdpplen | Steklok | Ramsldkkapris

Vinforslag: Bassermann-Fordan Riesling Trocken 2022

Friterade Mac & cheez bollar 155:-
Pepe rigate | Manchego | Oststuvning | Grasléksolja | Vintertryffel |
Pepparemulsion

Vinforslag: Merf Chardonnay 2018

Storre

Tournedos Rossini pa Gustawas vis  445:-

Oxfilé fran Dackebygden | Confiterad Gotlandspotatis | Morotskaka |
Grillad brioche | Madeira demi-glace | Bakad Anklever | Vintertryffel

Vinforslag: El Esteco Malbec 2021

Rimmad Skreitorsk 385:-

Nattbakad rotselleripuré | Brand gradde | Dillsyrade morétter | Bakad
spetskal | Emulsion pa gravad citron

Vinforslag: Chablis Sainte Claire 2022

Rodvinsbraserad Oxkind 325:-

Potatispuré | Persiljeslungade morétter | Picklad stekldk | Mustig
rédvinssas | Rostad svartkal

Vinforslag: Cotes de Rhone Les Vieilles Vignes 2020

Friterad salladsost fran osten & riven 319:-

Bakad fankal | Palsternackspuré | Confiterad Ostronskivling | Rostad
pepparemulsion | Rotselleribuljong | Sméaléndsk balsamico vindger

Vinfoslag:Paco & Lola Albarino 2021

Barnmeny o-12ar

Fish and chips 95:-

Rodtunga | Pommes | Pepparkram

Barnhamburgare 95:-
100g noétfarsburgare | Pommes | Brod | Tomat | Saltgurka | Ketchup

Glassbomb 55:-
Vaniljglass | Maranger | Chokladsas
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Sott pa maten

Sockerbagarens tryfflar  69:- | 2st

Vara egna chokladpraliner som vi smaksatter efter hur andan faller pa.

Dryckesforslag: Kaffe och avec.

Hantverksostar fran Riven & Osten 175:-
Lokaltillverkade ostar | Fréknécke | Vindruvsmarmelad

Vinforslag: Corte Fornaledo Recioto della Valpolicella Classico 2016

Brioche con Gellato pa Gustawas vis 149:-

Hjortronmylta | Glass med smak av hasseln&étsbueno | Vaniljskum |
Rostade hasselnétter

Vinforslag: Abbazia di Novacella Praepositus Moscato Rosa 2018

Fryst nougatmousse 155:-

Rosen krisp | Apelsincurd | Chokladjord | Blodapelsinsorbet |
Apelsinfiléer | Kanderade pistagendtter

Vinforslag: Brachetto D Acqui DOCG 2022

Carins glace au four 145:-

Kardemumma sockerkaka | Mandelsmér | Rostad mandelglass | Italiensk
mardng | Mandelkrokant | Mandelsirap

Vinforslag: Hauck Riesling Beerenauslese 2011

Driinga meny (mandag-torsdag)

Friedrich Erdmanns godaste Hamburgare 239:-

Hégrev | Smalandsk brioche | Svensk Cheddar | Lékemulsion |
Karamelliserad 16k | Rostad 16k | Saltgurka | Picklad rédkal |

Apelsinketchup | Friterad potatis.

Vinforslag: Columbia Crest Grand Estates Cabernet Sauvignon 2019

Ojebysallad 255:-
Kraftréra | Gronkal | Gourmépotatis | Apelsinvindgrett | Kramigt dgg |
Krispig potatis | Syrad 16k | Svarvad kalrot | Vasterbottensost

Vinforslag: Weingut Briindlmayer Griiner Veltliner 2022

Boeuf bourguignong 295:-

Potatispuré | Ragu pa rékt sidflask, syltlok & skogschampinjoner |
Saltgurka

Vinforslag: Domaine de la Motte Bourgogne Pinot Noir 2020

Friterad pankopannerad kycklinglarfilé 239:-

Morotsterrin | Kalsallad | Pepparkram | Syrade morétter

Vinforslag: Brancaic Chianti Classico 2021

Be oss om rad géllande allergener i maten.
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