WM KOK & BAR

Brod & sovel

Kviillens gratinerade ostron 58:- styck

Fraga personalen om kvallens smak

Angade edamamebonor 50:-
Salt | Chili | Svartvitlokskram

Nystekt bacon frin Ostgotagris 75:-

Manchego farost 95:-
60g | Lagrad 16 manader

Tre varianter av snacks 145:-

Oliver | Marconamandlar | Rotfruktschips

Plancha fran Coreses - stor 249:-

Pata Negra: Skinka 50% | Salami | Chorizo | Serrano | Manchego |
Brod | Tomatmarmelad

Plancha fran Coreses - liten 179:-

Pata Negra: Salami | Chorizo | Serrano | Manchego | Brod |
Tomatmarmelad

Pata Negra Extra Grand Reserva 165:-
50g | Lagrad 40 manader

Brodservering 59:-

Rokt vispat hemkarnat smor | Kuvertbrod | Skargardsknacke

Supé 695:-

Smorbakad vit sparris med Carins insaltade sjuryggsrom

Gravad citronemulsion | Picklade rabarber | Rostade nasslor | Stekt 16k
Frystorkade &rtor | Kavringssmulor | Bakad dggula

Tournedos Rossini pa Gustawas vis

Oxfilé fran Dackebygden | Confiterad gourmepotatis | Smérslungade
haricots verts | Grillad brioche | Madeirasas | Bakad anklevermousse med
smak av tryffel

Varens rabarber i symfoni

Inkokta glasrabarber | Rabarbersorbet | Rabarberkram | Havresmulor |
Vaniljsponge | Rosékram

Vinpaket till supén 495:-




Mindre & mellanstort

Friterade Mac & cheezbollar 155:-

Pepe rigate | Manchego | Oststuvning | Svart vitlékskram |
Ramsléksemulsion

Vinforslag: Merf Chardonnay 2018

Rolls pa insjokrifta 195:-

Brioche | Westerviksgin | Syrad spetskal | Vasterbottenost | Snabbpicklad
blekselleri | Varldk | Libstickavindger | Potatiskrisp

Vinforslag: Champagne Etienne Dumont Brut

Smorbakad vit sparris med Carins insaltade sjuryggsrom 185:-

Gravad citronemulsion | Picklade rabarber | Rostade nasslor | Stekt 16k |
Frystorkade &rtor | Kavringssmulor | Bakad dggula

Vinforslag: Riesling Steinhaus Rote Erde 2021

Grillade broccoline & minicitroner 165:-

Brynt sméremulsion | Saltrostade mandlar | Anglahar
Svartkalsolja

Vattenkrasse |

Vinforslag: Edna Valley Vineyard Pinot Noir 2020

Storre

Tournedos Rossini pa Gustawas vis  445:-

Oxfilé fran Dackebygden | Confiterad gourmepotatis | Smérslungade
haricots verts | Grillad brioche | Madeirasas | Bakad anklevermousse
med smak av tryffel

Vinforslag: Brancaic Chianti Classico 2021

Visterviks abborre fran Alexander pa Hiindelo 385:-

Smérbakad purjoldk | Ramsldkslungad gourmetpotatis | Snabbpicklad
rattika | Champagnesas | Grasloksolja

Vinforslag: Markus Prackwieser Gump Hof Praesulis 2020

Nattbakad Doro gris paben 335:-

Hasselbacksrodbeta | Ramsléksemulsion | Rostad smérad
kycklingbuljong | Broccolini | Rabarberchutney | Puffad sval

Vinforslag: Penfolds Max’s Shiraz 2021

Bakad portabello & friterad salladsost 319:-

Potatisterrin | Brynt sméremulsion | Smérbakad sparris | Syrade rabarber
Kalolja

Vinfoslag: Paco & Lola Albarino 2021

Barnmeny o-12ar

Fish and chips 95:-

Rodtunga | Pommmes | Pepparkram

Barnhamburgare 95:-
1009 nétfarsburgare | Pommes | Brod | Tomat | Saltgurka | Ketchup

Glassbomb 55:-
Vaniljglass | Maranger | Chokladsas
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Sott pa maten

Sockerbagarens tryfflar  69:- | 2st
Vara egna chokladpraliner som vi smakséatter efter hur andan faller pa.

Dryckesforslag: Kaffe och avec.

Hantverksostar fran Riven & Osten  175:-

Lokaltillverkade ostar | Fréknéacke | Grén tomatmarmelad

Vinforslag: Corte Fornaledo Recioto della Valpolicella Classico 2016

Varens rabarberi symfoni 155:-

Inkokta glasrabarber | Rabarbersorbet | Rabarberkram | Havresmulor
Vaniljsponge | Rosékram

Vinforslag: Mauro Sebaste Moscato d Asti

Carins griddfilspudding 145:-
Kolafudge | Fladerkram | Kanelbulleskorpa | Frystorkade hallon

Vinforslag: Hauck Riesling Beerenauslese 2011

Kola- & Vitchokladkram 149:-

Smérstekt brioche | Morotskram | Krusbarskram | Morotspulver |
Kokosglass | Chokladjord

Vinforslag: Brachetto d Acqui 2022Vinforslag: Hauck Riesling
Beerenauslese 2011

Driinga meny (mandag-torsdag)

Friedrich Erdmanns godaste hamburgare 239:-

Hogrev | Smalandsk brioche | Wadstenabacon | Rékt cheddar |
Ramslékskram| Citronpicklad 16k | Saltgurka | Picklad kal |
Friterad potatis

Vinforslag: Columbia Crest Grand Estates Cabernet Sauvignon 2019

Ojebysallad 255:-

Kraftrora | Kal | Gourmépotatis | Rattika | Bakat dgg | Krispig potatis |
Surad 16k | Haricots verts | Vasterbottenost | Rabarber

Vinforslag: Weingut Briindlmayer Griiner Veltliner 2022

Gravad & halstrad lax pa danskt ragbrod 275:-

Vérig potatissallad | Salsa verde | Kapris | Citronkréam | Picklad gullék |
Kramig dgqgula

Vinforslag: Chablis Sainte Claire 2022

Pankopanerad fliskschnitzel 285:-

Friterad potatiskaka | Lokfrasta haricots verts | Rédvinssas | Friterad
kapris | Svart vitlokskram

Vinforslag: Domaine de la Motle Bourgogne Pinol Noir 2021

Be oss om rad géllande allergener i maten.
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